Quality control

Onuc pestome

Loceig po6oTu

01.03.2007 - 01.05.2011

01.03.2017 - lNo TenepiwwHin yac

01.04.2012 - 01.01.2013

01.06.2010 - 01.03.2012

01.02.2013 - 01.03.2017

Jakub Holy

baxkaHa kpaiHa abo micTo: Yexis

3apo6iTHa nnaTa: Big 1500 EUR
Ipadik po6oTn [MoBHa 3alHATICTb
[oToBUMI 0 Nepeisgy Tak

Vazena pani, vazeny pane, rdd bych se Vam kratce predstavil. Celou svou dosavadni praxi jsem obétoval
potravinarstvi, konkrétné kvalité, hygiené a bezpecnosti potravin. V tomto oboru jsem doséhl fady Uspéchl
(audit od &lent komise EU z Bruselu, dosaZeni akreditace SAK CR a jiné). Rad se v tomto oboru ugim novym
vécem, ale mnohem radéji své postiehy a znalosti aplikuji do praxe a pfedavam dal. Vérim, ze Vas muj profil
zaujme. S pratelskym pozdravem Jakub Holy

FN Motol
Hygienik stravovaciho provozu

kontrola a dozor nad kuchynémi (pacientskd a zaméstnanecka), dohled na dodrzovani SVHP, tvorba a
aktualizace HACCP, $koleni zaméstnanc(, komunikace s KHS, pfiprava provoz( na akreditaci SAK CR

FN Motol
Vedouci zaméstnaneckého stravovani

Pfimé vedeni tymu 40 zaméstnanct (kuchafi teplé kuchyné, kuchari studené kuchyné, cukrafi, catering),
planovani smén, zodpovédnost za plynuly chod kuchyné a jidelny, vytvareni receptur, normovani pokrm,
tvorba jidelnich listkd, vedeni porad, pfiprava na akreditaci, feSeni reklamaci, personalistika (ndbor novych
zaméstnancu), zodpovédnost za hospodarsky vysledek provozu, dozor nad dodrzovanim hygienickych
predpisd, tvorba internich smérnic, Skoleni zaméstnancl

Aramark s.r.o.
Oblastni feditel pro gastro provozovny

Pfimé vedeni svérenych provozl, komunikace s manazery provozd, vedeni porad, U¢ast na stravovacich
komisi, feseni stiznosti, reklamaci, zodpovédnost za hospodarské vysledky svéfenych provozd, personalistika
(ndbor novych zaméstnanct), implementace internich predpisd, legislativnich pozadavki

Generalni Feditelstvi vézefiské sluzby CR
Vedouci referatu stravovani a vyZzivy

Metodické vedeni vedoucich stravovacich objekt( ve véznicich napfi¢ CR, vedeni porad, provadéni
hygienickych kontrol na jednotlivych véznicich, feSeni verejnych zakazek na nakup kuchynské technologie,
feseni finan¢nich limitd na stravovéni odsouzenych a obvinénych, monitoring ndkupnich cen potravin

GTH catering a.s.
Manazer pro kvalitu a jakost

Metodické vedeni cca 115 stravovacich provozil napfi¢ CR, interni audity na provozech, pfiprava provozii na
externi audity a certifikace, Skoleni zaméstnancd, vedeni porad, pfiprava veskeré potiebné dokumentace,
sledovéni platné legislativy CR a EU, komunikace s dot&enymi kontrolnimi organy (COI, KHS, SZPI, atd.), Feseni
reklamaci a stiznosti, feSeni BOZP a PO, tvorba HACCP, zavadéni standard( IFS na provozech, tvorba vnitfnich
smérnic, Skoleni zaméstnancl



